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PRESSINFORMATION

RESTAURANG MATHIAS DAHLGREN
GRAND HOTEL STOCKHOLM

Mathias Dahlgren invigde sin namne restaurang pa Grand Hoétel Stockholm i maj 2007. Res-
taurangen erbjuder tvd olika matupplevelser som kompletterar varandra, genom Matsalen och
Matbaren. Hir skapas separata matsedlar dagligen, vilket gor det méjligt att erbjuda det bista
for dagen och ocksé de bista rdvarorna/produkterna for gisten.

» Med en svensk identitet, pd en regional plattform, skapar jag mitt kok, ett kok som ir
oppet bide for lokala och globala ingredienser och influenser, ett kok som bygger pé naturliga
rdvaror och naturlig smak - det naturliga koket « siger vd och kreativ ledare Mathias Dahlgren.

MATSALEN OCH MATBAREN

Miljén i restaurangen ir skapad av brittiska Ilse Crawford. Uppdraget har bestétt i att skapa tvd
skilda restaurangmiljéer som kompletterar varandra. Ilse har himtat inspiration frin Sverige,
Stockholm, Grand Hétel och Mathias Dahlgren.

I Matsalen 4r det ljust, intimt och elegant med specialbyggda Chesterfieldsoffor och moder-
niserade antika mébler frin Grand Hotel. Belysningen ér en forening ur svenska klassiker och
bland annat en ljuskrona skapad av Carlo Scarpa. Ett bord tillverkat av Hjalmar Jackson och
ritat av Carl Malmsten, bestillt av Grand Hétel 1926, har &terférts i den eleganta miljon.

Josef Frank stolarna frén Svenskt Tenn som funnits pd Grand Hoétel har restaurerats for att
behalla sjdlen i det forgdngna och borden har designats av Studioilse.

Matbaren har en 6ppen atmosfir med en gedigen blandning av mébler frén olika 4rtal,
bland annat mébler frin svenskt 1700-tal. En blandning av svenskt, skandinaviskt och globalt
perspektiv som bland annat Pyrastolar frin Marten Cyren, belysning frin Jorn Utzen och stolar
fran Vico Magistretti. Matbaren 4r mer direkt och ldttdtkomlig.

I Matsalen erbjuds de 38 sittande gisterna en modern 2 la carte matsedel i en ljus och intim
miljs. Matbaren erbjuder en hégkvalitativ méltidsupplevelse i barform. Den 6ppna omgivning-
en dir 5o sittande gister fir uppleva svenskt 1700-tal med nutidens globala arkitektur berikar
gisternas sinnen. Tillginglighet ir ett viktigt ledord i denna del och det erbjuds méjlighet dven
for drop-in gister.

PRISER OCH UTMARKELSER

Sedan 6ppningsdret har Mathias Dahlgren belonats med otaliga priser och utmirkelser. 1
mars 2010 belénades Matsalen med tv4 stjirnor i Guide Michelin och Matbaren med en
stjirna. Matsalen har dven 4ran att vara med pé den prestigefulla listan World’s Top so Best
Restaurants. Ar 2008 belénades Matsalen med en stjirna och omdémet "Rising Star” i Guide
Michelin, mindre 4n ett 4r efter Sppningen. Den svenska restaurangguiden White Guide bel-
nade, ocks3 i mars 2008, Matbaren till ”Arets miljsupplevelse”. Andra utmirkelser for Mathias
Dahlgrens restauranger ir bl a ”Chef de 'Avenir” frin Internationella Gastronmiska Akade-
mien, Best New Restaurant 2007/2008 i de brittiska magasinen Wallpaper® och Monocle samt
priset for Best Interior Design (Restaurant) pd The European Design Awards 2007. Vidare
har restaurangen fict hdgsta betyg vid recensioner i Dagens Nyheter, Svenska Dagbladet och
Dagens Industri. Den senare utsdg dven Mathias Dahlgren till Bista Affirskrog 2007.
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MaTtHIAS DAHLGREN

Restaurangen Mathias Dahlgren ir ett samarbete mellan Grand Hétel och Mathias Dahlgren.
Det dr ett samiigt restaurangbolag dir Mathias Dahlgren fungerar som verkstillande direkesr
och kreativ ledare.

Mathias Dahlgren ir en bade meriterad och vilkind matprofil. Han har som ende svensk
vunnit den drofyllda tivlingen "Bocuse d’Or”. Han ir dven den ende kock i Sverige som av
tidningen Restaurangvirlden i samarbete med Sveriges so frimsta kockar blivit utvald till
”Kockarnas Kock” hela sju génger: 2010, 2009, 2008, 2004, 2002, 1999 och 1997. Mathias
Dahlgren startade 1996 den vilrenommerade restaurangen Bon Lloc i Stockholm som frén 1997
hade en stjirna i Guide Michelin. Restaurangen stingdes under 200s.

ILsE CRAWFORD

Ilse Crawford, Studioilse, arbetar pa en internationell plattform. Ilse har bland annat haft
uppdrag som Soho House New York, Creative Director nir ELLE Decoration lanserades, Vice
President f6r Donna Karan Home och Creative Director for The Crystal Palace. Ilse undervisar
dven pd Eindhoven Design Academy i Holland som #r en vil renommerad skola for design och
har forfattat flera omtalade bécker.

GraND HOTEL STOCKHOLM

Grand Hoétel ir ett klassiskt landmirke mitt i centrala Stockholm. Grand Hétel i4r ett av de fa
utvalda foretag i Sverige som ir Kungliga Hovleverantérer och det enda hotellet i Sverige som
dr medlem i The Leading Hotels of the World och InterContinental Hotels & Resorts. Grand

Hoétel 4r ett helidgt dotterbolag till Investor AB.

OPPETTIDER

Matbaren
Lunch: Méindag - fredag 12.00-14.00.
Middag: Méndag - 16rdag 18.00-24.00

Matsalen
Middag: Tisdag - 16rdag 19.00-24.00

Gisterna kan boka bord en minad fram i tiden. Tel. 08 679 35 84.
Fér vidare pressinformation, presski, tillgéng till bilder och arrangerande av intervjuer,

vinligen kontakta Filip Odelius pd Grand Hoétels Marknadsavdelning.
Tel: 08-679 35 41 eller mail: filip.odelius@grandhotel.se



